Wenn Sie Fragen zu den Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter - Alle Preise inkl. MWSt. und Bedienung

Zusatzstoffe siehe letzte Seite.

o Frinkische  Leberknddelsuppe* - 4,20

Beilagensalat® der Saison - 3,10 €

Ein Paar grobe Bratwiirste
,,Hausmacher Art* mit Sauerkrauts & Brot - 7,90 €

Blaue Zipfel

Ein paar grobe Bratwiirste in wiirzigem -7,90€
WeiBBwein-Essig-Zwiebelsud, dazu Brot

Schweineschnitzel ,, Wiener Art“
Mit Pommes Frites & Salats - 11,50 €

Auf Wunsch servieren wir eine Portion frische Rahmchampignons dazu. 3,50 €

Cordon bleu vom Schwein

deftig gefiillt mit Schinken und Kase,
dazu servieren wir Pommes Frites und Salat g - 13,50 €

Angemachter Camembert dazu Brot - 7,00 €

Kdsespdtzle

aus hausgemachten Eierspitzle, Kéise, 2 Sahne &
geschmelzten Zwiebeln dazu frischer Salats - 9,10 €



Frankisches Hochzeitsessen
Gesottenes Kalbstafelspitz in Apfel-Meerrettichsof3e s, dazu reichen wir
hausgemachte Eierbandnudeln und Wildpreisselbeerens - 15,10 €

Hausgebeizter Sauerbraten
aus der Semerrolle mit rohen Kloen & hausgemachtem Apfelblaukrauts

- 14,00 €

Frankische Rinderroulade
deftig gefiillt (Senf, Speck, Zwiebeln, Gurken) dazu
rohe Kl68e & hausgemachtes Apfelblaukrauts - 13,50 €

Grofer Bunter Salatteller der Saison
mit Schinken, Emmentaler,2’3’7Ei8& gerosteten Kornern - 9,80 €

Rumpsteak aus dem Roastbeef
nach Wunsch gebraten, mit hausgemachter Krauterbutter,
roter Zwiebelmarmelade, dazu servieren wir Pommes Frites und frischen Salat®
- 20,80 €

Maochten Sie lieber
eine Senioren-Portion?

Kein Problem!
Bei allen Gerichten méglich

ausgenommen Rumpsteak.

Wenn Sie Fragen zu den Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter - Alle Preise inkl. MWSt. und Bedienung.

Zusatzstoffe siche letzte Seite.



